BROCCOLISALAT
MED MIRACLE

WHIP

Med Miracle Whip kan man nemt lave den
leekreste cremede dressing til sin broccolisalat. De
friske lgg, rosinerne og den sprade bacon skaber
en herlig smagskombination.

. 2 personer -
Til I P J

1 hoved broccoli

o lidt salt

e 150 g bacontern

e Y rodlgg

e 50 g solsikkekerner
e 50 grosiner

e 1 dl Miracle Whip

Skyl broccolien og del den i mundrette
buketter. Skeer ligeledes stokken i mundrette
stykker. Kom dem i en gryde med vand og lidt
salt, og kog dem i et par minutter - de skal
veere mgre men stadig have bid. Heeld
vandet fra og lad broccolien kgle af.

Steg baconternene sprgde og gyldne pa en
pande. Leeg dem derefter pa en tallerken
med kgkkenrulle, som kan suge det
overskydende fedt.

Hak rgdlgget fint, og bland det sammen med
solsikkekerner, rosiner og Miracle Whip i en
skal. Bland broccolien i.

Drys baconternene over broccolisalaten, eller
servér dem ved siden af.

Tip:

Hvis du vil gare rette lidt ekstra leekker, kan
du riste solsikkekernerne, far du kommer
dem



Kenta
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